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GOVERNO DO ESTADO DO ACRE
INSTITUTO DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - IEPTEC
MINUTA DE ATA N° 0000046/2026

Processo n° 2817.013067.00332/2026-76
Processo n° 0000033/2026-IEPTEC

Orgdo Demandante: Instituto Estadual de Educagéo Profissional e Tecnolégica - IEPTEC

Modalidade de Licitagdo: PREGAO ELETRONICO - SRP

Critério de Julgamento: Menor preco por item.

Descricédo de Categoria de Investimento: () Capacitacéo; () Equipamento de Apoio; () Equipamento de TI; () Consultoria/Auditoria/Assessoria; () Bens de Consumo; ()
Material Permanente; () Despesa de Capital; (X) Material de Consumo () Servigos Terceiros Pessoa Juridica.

Unidade Administrativa Solicitante: Departamento de Programas e Projetos - DPP/IEPTEC

1. OBJETO

1.1 Eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios destinados as atividades pedagoégicas, incluindo produtos pereciveis, refrigerados, congelados e
frescos, destinados ao atendimento das necessidades dos CEPT Gastronomia e Hospitalidade e CEPT Jodo de Deus, unidades de ensino da Rede IEPTEC, para
suporte as atividades pedagoégicas dos cursos de produgdo alimenticia/gastronomia, com entrega no municipio de Rio Branco.

2. TABELA DE ITENS
uantid
. Unidade [Quantidade de Q Valor Unitario | Valor Total
Item Descricdo . ade de
Medida Consumo - (R$) (R$)
Registro|

1637 - ACELGA IN - NATURA
IACELGA FRESCA, de primeira qualidade, folhas firmes, integras, vigosas, com
coloracdo caracteristica, tamanho uniforme, sem sinais de murchamento, podridéo,
1 Jamassamento, pragas, doengas ou sujidades. Devera ser entregue em condi¢des| KG 10 30
adequadas para consumo imediato, acondicionada de forma a preservar sua
integridade e qualidade durante transporte e armazenamento. Comercializagcdo: po
quilograma (KG).
2061 - ACUCAR MASCAVO
IACUCAR MASCAVO, de primeira qualidade, constituido por cristais secos e soltos, de
granulometria média, coloracdo predominantemente caramelada a marrom, sem|
2 |presenca de matérias estranhas, umidade excessiva ou sinais de deterioracdo| KG 10 30
Embalagem original do fabricante, integra e adequada para alimentos, contendo 1 kg,
com identificacéo do produto, lote, fabricagdo e validade. Validade minima de 6 meses|
a partir da entrega. Comercializagao: pacote de 1 kg
19935 - VEGETAL DO MAR
ITipo: Alga Nori ALGA MARINHA DESIDRATADA — YAKI SUSHI NORI, prépria para
consumo humano, em folhas integras, secas, sem sinais de umidade, mofo ou
3 ) = - . o Pacote 20 60
deterioragdo. Embalagem original, integra, contendo no minimo 10 folhas, com|
identificagdo do fabricante, lote, data de fabricagdo e validade. Validade minima de 6
meses a partir da entrega. Comercializagdo: pacote com no minimo 10 folhas.
19774 - CONDIMENTO
ITipo: Alho ALHO BRANCO, de primeira qualidade, bulbos integros, firmes, secos, com
4 [diametro equatorial superior a 60 mm, sem brotacdo, podriddo, mofo, danos KG 30 70
mecanicos, perfuragdes por pragas ou sinais de deterioracdo. Acondicionado em
lembalagem adequada para alimentos. Comercializagao: KG.
19774 - CONDIMENTO ANIS-ESTRELADO, seco e desidratado, proprio paral
consumo humano, com aroma, cor e caracteristicas préprias, livre de matérias|
5 |estranhas, mofo e sinais de deterioracdo. Embalagem original do fabricante, contendo| Pacote 8 16
50 g, integra e devidamente identificada. Validade minima de 12 meses a partir da|
entrega. Comercializagdo: pacote de 50 g.
4552 - CARNE DEFUMADA BACON SUINO FATIADO, de primeira qualidade,
produzido e embalado sob inspegdo sanitaria oficial, com caracteristicas proprias de|
cor, odor, sabor e textura, sem sinais de deterioragdo. Embalagem original, integra e
adequada, contendo 1 kg, mantida sob condi¢cdes de conservacdo indicadas pelo
fabricante. Validade minima de 15 dias a partir da entrega, ou aquela indicada pelo|
fabricante, desde que suficiente para o consumo. Comercializacédo: KG
4552 - CARNE DEFUMADA BACON SUINO, MANTA, de primeira qualidade,
inspecionado por servigo oficial de inspecdo (SIF, SIE ou SIM, conforme legislagdo
aplicavel), resfriado ou congelado, acondicionado em embalagem a vacuo, integra €
inviolada, com peso de 1 kg, mantido na temperatura indicada pelo fabricante,
alidade minima compativel com a condicdo de conservagdo e suficiente para o
consumo, conforme rotulagem. Comercializacdo: KG.
3909 - BROCOLIS IN - NATURA BROCOLIS FRESCO, de primeira qualidade, bem
desenvolvido, firme, integro, com coloragdo caracteristica e uniforme, sem|
8 [florescimento excessivo, murchamento, podriddo, pragas, doengas, sujidades ou KG 10 30
residuos de fertilizantes. Produto préprio para consumo na data da entrega,
lacondicionado adequadamente. Comercializagdo: KG.




9805 - FRUTOS DO MAR Tipo: Camardo Branco CAMARAO CONGELADO,
eviscerado, proprio para consumo humano, de primeira qualidade, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e textura, sem sinais de deterioragdo. Embalagem original
do fabricante, integra, contendo 1 kg, com registro no servigo de inspegéo competente
e indicagdo das condigdes de conservagdo. Comercializagédo: KG.

KG

20

60

10

9805 - FRUTOS DO MAR CAMARAO SECO, préprio para consumo humano, de|

primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor e sabor, sem sinais de

mofo, deterioragdo ou matérias estranhas. Embalagem original, preferencialmente al
acuo, integra e inviolada, com identificacdo do produto, lote, fabricacédo e validade.
alidade minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagéo: KG.

KG

10

30

11

3267 - CARNE SALGADA CARNE BOVINA CHARQUE, salgada e semi-desidratada,
de primeira qualidade, preparada com carne bovina, de consisténcia firme, cor, odor e
lsabor proprios, sem sujidades, parasitas, larvas ou matérias estranhas. Embalagem
original a vacuo, contendo 400 g, devidamente rotulada e com identificagdo do servico
de inspecdo competente. Validade minima de 90 dias a partir da entrega.
Comercializagdo: pacote de 400 g.

Pacote

20

60

12

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA CARNE BOVINA — ALCATRA, de primeira
qualidade, peca limpa, sem excesso de gordura, resfriada, com temperatura entre 0 °Q
e 7 °C, conforme apresentacdo comercial. Deverd apresentar cor, odor, sabor e
aspecto proprios, sem coloragdo esverdeada, manchas, viscosidade ou sinais de
deterioracdo. Embalagem a véacuo, integra e inviolada, com inspegéo sanitaria oficial|
Comercializagdo: KG.

KG

20

50

13

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA CARNE BOVINA — COSTELA/PONTA DE
IAGULHA, de primeira qualidade, fatiada, limpa, resfriada, mantida entre 0 °C e 7 °C||
conforme apresentagéo comercial. Aspecto, cor, odor e textura préprios, sem sinais de
deterioragdo. Embalagem integra e adequada para alimentos, com inspecao sanitarial
oficial. Comercializacdo: KG

KG

20

50

14

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA CARNE BOVINA — COXAO MOLE, de primeira
qualidade, peca limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C, conforme apresentagéo comercial,
Devera apresentar cor vermelha caracteristica, aspecto firme, odor e sabor proprios,
isem manchas esverdeadas, viscosidade ou sinais de deterioragdo. Embalagem 4
acuo, integra e inviolada, com inspec¢ao sanitéria oficial. Comercializacédo: KG.

KG

40

100

15

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA CARNE BOVINA — PICANHA, de primeira
qualidade, peca inteira, limpa, resfriada entre 0 °C e 7 °C, conforme apresentagao
comercial, com peso individual entre 1 kg e 1,5 kg. Devera apresentar caracteristicas|
proprias de cor, odor, sabor e textura, sem sinais de deterioracdo. Embalagem a|
acuo, integra e inviolada, com inspecgao sanitaria oficial. Comercializacédo: KG.

KG

20

50

16

3267 - CARNE SALGADA CARNE BOVINA SEMI-DESIDRATADA E SALGADA, tipo
alcatra, coxdo mole ou maminha, de primeira qualidade, com consisténcia firme, cor,
odor e sabor proprios, livre de sujidades, parasitas, larvas e matérias estranhas,
Embalagem original adequada para alimentos, devidamente identificada, com lote,
fabricacéo, validade e inspegéo sanitaria. Comercializagio: KG.

KG

40

100

ay

17294 - CARNE SUINA IN NATURA Tipo Corte: Carré (Bisteca) CARNE SUINA —
BISTECA COM OSSO, de primeira qualidade, resfriada, com caracteristicas préprias|
de cor, odor, sabor e textura, sem aspecto amolecido, pegajoso ou sinais de
deterioracdo. Produto inspecionado por servico oficial, acondicionado em embalagem|
integra e adequada para alimentos. Comercializagéo: KG.

KG

10

30

18

17294 - CARNE SUINA IN NATURA Tipo Corte: Costela/Costelinha CARNE SUINA —
COSTELA, em pega inteira, com 0sso, de primeira qualidade, resfriada , apresentando|
caracteristicas proprias da espécie, sem sinais de deterioracéo. Produto inspecionado
por servico oficial, acondicionado em embalagem integra e adequada
Comercializagao: KG.

KG

40

100

19

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA Tipo Corte: Patinho Apresentagdo: Moida
CARNE BOVINA MOIDA, de primeira qualidade, proveniente de patinho, resfriada ,
com teor maximo de gordura de 10%, aspecto, cor, odor e sabor préprios, sem
lsujidades, parasitas, larvas ou sinais de deterioragcdo. Embalagem original, integra,
resistente e atéxica, contendo identificagdo, procedéncia, lote, data de fabricacéo
alidade e selo de inspecdo oficial. Para produto resfriado, validade remanescente|
minima de 5 dias na entrega, salvo prazo maior indicado pelo fabricante,
Comercializagdo: KG.

KG

100

300

20

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA Tipo Corte: Filé Mingnon Apresentacédo: Peca
Inteira CARNE BOVINA — FILE MINGNON, de primeira qualidade, peca inteira, limpa,
resfriada entre 0 °C e 7 °C. Cor, odor, sabor e textura proprios, sem manchas,

iscosidade ou sinais de deterioracdo. Embalagem adequada, integra e inviolada, com
inspecédo sanitaria oficial. Comercializagdo: KG.

KG

20

60

21

4548 - CARNE BOVINA IN NATURA Tipo Corte: Ossobuco CARNE BOVINA —
(OSSOBUCO, de primeira qualidade, em cortes adequados, resfriada, limpa e com
caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura. Embalagem integra e inviolada,
com identificacdo do produto e inspecéo sanitaria oficial. Comercializagao: KG.

KG

20

50

22

4695 - CASTANHA PARA ALIMENTACAO CASTANHA-DO-BRASIL, de primeira
qualidade, sem casca, desidratada, tamanho médio e uniforme, integra, sem
fermentacdo, mofo, rancificagdo, sujidades, parasitas ou matérias estranhas,
Embalagem aluminizada, preferencialmente a vacuo, contendo 1 kg, integra e
devidamente rotulada. Validade minima de 6 meses a partir da entrega.

Comercializagdo: KG.

KG

100

300




23

5294 - COCO VERDE COCO VERDE, natural e fresco, de primeira qualidade, integro,
lsem rachaduras, podriddo, mofo ou danos que comprometam o produto, com aspecto,
cor, odor e caracteristicas proprias. Comercializagéo: unidade.

Unidade

20

60

24

5305 - COGUMELO IN - NATURA COGUMELO CHAMPIGNON FRESCO, de primeiral
qualidade, integro, firme, sem excesso de umidade, manchas, mofo ou sinais de
deterioracdo. Acondicionado em bandeja propria para alimentos, contendo|
laproximadamente 200 g, mantido sob refrigeragcdo conforme indicagdo do fabricante,
Comercializag&o: bandeja de 200 g.

Unidade

20

25

5305 - COGUMELO IN - NATURA COGUMELO PORTOBELLO FRESCO, de primeira
qualidade, integro, firme, sem sinais de mofo, deterioracdo ou excesso de umidade,|
IAcondicionado em bandeja adequada para alimentos, contendo aproximadamente 200
g, sob condi¢cbes de conservacédo recomendadas pelo fabricante. Comercializagéo;
bandeja de 200 g.

Unidade

20

26

5305 - COGUMELO IN - NATURA COGUMELO SHITAKE FRESCO, de primeira
qualidade, integro, firme, com caracteristicas préprias, sem mofo, deterioracéo oul
excesso de umidade. Bandeja de aproximadamente 200 g, acondicionada €
conservada conforme orientacédo do fabricante. Comercializagdo: bandeja de 200 g

Unidade

20

27

5305 - COGUMELO IN - NATURA COGUMELO SHIMEJI PRETO FRESCO, de
primeira qualidade, integro, firme, sem sinais de deterioragdo, mofo ou excesso de|
umidade. Bandeja de aproximadamente 200 g, devidamente acondicionada e mantida|
Isob conservagdo adequada. Comercializagio: bandeja de 200 g.

Unidade

24

72

28

4550 - CARNE DE AVE IN NATURA Tipo Animal: Frango Tipo Corte: Coxa E
Sobrecoxa Apresentacdo: Inteiro Estado De Conservacdo: Congelado(A) COXA E
SOBRECOXA DE FRANGO, com osso, de primeira qualidade, congelada,
inspecionada por servigo oficial, com aspecto, cor, odor e textura préprios, sem sinais
de deterioracdo. Embalagem original, integra e inviolada, contendo aproximadamente|
1 kg, mantida na temperatura indicada pelo fabricante. Comercializagéo: KG.

KG

30

80

29

17295 - CREME DE LEITE CREME DE LEITE FRESCO, proprio para consumo|
humano, de primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e
consisténcia, sem sinais de alteragdo. Embalagem original, integra, contendo 500 g,
mantida sob refrigeracéo conforme orientagéo do fabricante. Validade remanescente
minima de 15 dias na entrega. Comercializagao: unidade de 500 g.

Unidade

30

90

30

qualidade, com textura cremosa e caracteristicas proprias de cor, odor e sabor.
Embalagem original, integra e hermeticamente fechada, contendo 400 g, conservad
conforme indicacdo do fabricante. Validade remanescente minima de 30 dias na
entrega. Comercializagdo: unidade de 400 g.

11534 - QUEIJO CREME DE QUEIJO — CREAM CHEESE, tradicional, de primeir]

Unidade

15

30

31

834 - CHANTILLY CREME TIPO CHANTILLY, préprio para uso culinério, de primeira
qualidade, em embalagem original, integra e adequada para alimentos, contendo 1
litro, com identificag&o do fabricante, lote e validade. Validade remanescente minimal
de 30 dias na entrega, observadas as condi¢cdes de armazenamento do fabricante,
Comercializagdo: unidade de 1 litro.

Unidade

20

50

32

7018 - ESPINAFRE IN - NATURA ESPINAFRE FRESCO, de primeira qualidade,
folhas firmes, integras, vicosas, com coloragdo caracteristica e uniforme, sem|
murchamento, podriddo, pragas, doencas ou sujidades. Acondicionado em mago
adequado a comercializagdo, préprio para consumo na data da entrega.
Comercializagdo: mago.

Mago

20

33

890 - FEIJAO FEIJAO VERDE, de primeira qualidade, grdos integros, frescos, sem
sinais de fermentag8o, mofo, deterioragdo, sujidades ou matérias estranhas.
Embalagem adequada para alimentos, contendo 500 g, devidamente identificada,

alidade conforme caracteristica do produto e rotulagem. Comercializagédo: Pacote de
500 g.

Pacote

12

36

34

9382 - PEIXE IN NATURA Variedade: Filhote Tipo Corte: Filé Apresentacédo: Sem Pele
FILE DE PEIXE — FILHOTE, préprio para consumo humano, de primeira qualidade,
eviscerado e filetado, com carne firme e caracteristicas préprias de cor, odor e sabor,
livre de substancias contaminantes, parasitas e sinais de deterioragdo. Resfriado ou
icongelado, acondicionado em embalagem adequada e integra, com inspegéo sanitarial
oficial. Comercializacédo: KG.

KG

30

100

35

9382 - PEIXE IN NATURA Variedade: Surubim Tipo Corte: Filé FILE DE PEIXE —
FILHOTE, proprio para consumo humano, de primeira qualidade, eviscerado e filetado,
com carne firme e caracteristicas préprias de cor, odor e sabor, livre de substancias
contaminantes, parasitas e sinais de deterioragdo. Resfriado ou congelado,
acondicionado em embalagem adequada e integra, com inspegdo sanitaria oficial,
Comercializagao: KG.

KG

30

80

36

9382 - PEIXE IN NATURA Variedade: Pirarucu FILE DE PIRARUCU FRESCO, de
primeira qualidade, sem escamas e espinhas, com carne firme, cor, odor e sabor|
proprios, sem manchas, parasitas ou sinais de deterioragdo. Acondicionado em
embalagem plastica transparente, atdxica, integra e adequada para alimentos,
mantido sob refrigeragdo. Comercializacédo: KG.

KG

25

70

37

4556 - "CARNE PEIXE PROCESSADA" FILE DE PIRARUCU SECO, de primeira|
qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, em adequado
estado de conservagdo, sem mofo, fermentacdo, parasitas ou matérias estranhas,|
IAcondicionado em embalagem adequada para alimentos, devidamente identificada €|
com validade. Comercializagéo: KG.

KG

20

50




38

19774 - CONDIMENTO Tipo: Gengibre Apresentacéo: Natural GENGIBRE FRESCO,
de primeira qualidade, bem desenvolvido, firme, integro, com coloracdo e aroma
caracteristicos, sem brotagdes excessivas, rachaduras, mofo, partes moles ou sinais
de deterioragdo. Comercializagéo: KG

KG

39

19774 - CONDIMENTO Tipo: Gergelim GERGELIM BRANCO, desidratado, em
lsementes, proprio para consumo humano, de primeira qualidade, livre de sujidades,
insetos, mofo e matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg, com|
lote, fabricacdo e validade. Validade minima de 6 meses a partir da entrega.
Comercializagdo: KG.

KG

40

19774 - CONDIMENTO Tipo: Gergelim GERGELIM PRETO, desidratado, em
Isementes, proprio para consumo humano, de primeira qualidade, livre de sujidades,
insetos, mofo e matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg, com|
lote, fabricacdo e validade. Validade minima de 6 meses a partir da entrega.
Comercializagao: KG.

KG

41

19789 - FRUTA Tipo: Goiaba Vermelha GOIABA VERMELHA FRESCA, de primeira
qualidade, madura em estagio adequado para consumo, com polpa firme e integra,
lsem rachaduras, podriddo, lesbes, parasitas, sujidades ou matérias estranhas.
Comercializagdo: KG.

KG

10

30

42

13388 - VERDURA IN NATURA* Tipo: Horteld Espécie: Comum HORTELA FRESCA,
de primeira qualidade, folhas e talos integros, firmes, vicosos, com coloracéo e aroma|
caracteristicos, sem murchamento, podriddo, pragas ou sujidades. Comercializacéo;|
magco.

Mago

200

500

43

19588 - IOGURTE NATURAL IOGURTE NATURAL, préprio para consumo humano,
de primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e consisténcia,
Isem sinais de alteracdo. Embalagem original, integra e refrigerada, contendo 170 g,
com lote, fabricacéo e validade. Validade remanescente minima de 20 dias na entrega
Comercializagdo: unidade de 170 g.

Unidade

15

40

44

19789 - FRUTA Tipo: Kiwi KIWI FRESCO, de primeira qualidade, em estagio
ladequado de maturacédo, com tamanho e coloragdo uniformes, polpa firme e integra,
lsem rachaduras, podriddo, sujidades, parasitas, larvas ou residuos visiveis.
Comercializagdo: KG.

KG

10

30

45

8753 - LEITE FLUIDO LEITE LIQUIDO INTEGRAL UHT, de primeira qualidade,
proprio para consumo humano, em embalagem original longa vida, integra e sem
estufamento ou vazamentos, contendo 1 litro. Caixa com 12 unidades, com
identificagdo, lote, fabricagcdo e validade. Validade minima de 6 meses a partir da|
entrega. Comercializagdo: caixa com 12 unidades de 1 litro.

Caixa

20

50

46

19789 - FRUTA Tipo: Limdo Siciliano LIMAO SICILIANO FRESCO, de primeira
qualidade, integro, firme, com tamanho e coloragéo uniformes, sem furos, rachaduras,
cortes, podriddo, murchamento ou danos decorrentes de transporte e manuseio,
Comercializagéo: KG

KG

20

50

47

19789 - FRUTA Tipo: Lim&o Taiti LIMAO TAHITI FRESCO, de primeira qualidade,
bem desenvolvido, em estagio adequado de maturacédo, com polpa firme e integra,
tamanho e coloragdo uniformes, sem sujidades, parasitas, larvas, podriddo ou danos|
fisicos. Comercializagdo: KG.

KG

20

50

48

19789 - FRUTA Tipo: Maga Verde MACA VERDE FRESCA, de primeira qualidade,
tamanho e coloragédo uniformes, em estagio adequado de maturagdo, firme e integra,
lsem les@es, rachaduras, cortes, podriddo ou danos mecanicos. Comercializagio: KG.

KG

10

30

49

19789 - FRUTA Tipo: Maca Nacional MACA NACIONAL FRESCA, FUJI, de primeira
qualidade, tamanho e coloracéo uniformes, firme e integra, em estagio adequado de|
maturacéo, sem lesdes, rachaduras, cortes, podridao, sujidades ou danos decorrentes
do transporte. Comercializagéo: KG.

KG

15

40

50

8756 - MANTEIGA Tipo: Primeira Qualidade Composicdo: Sem Sal MANTEIGA SEM
SAL, de primeira qualidade, prépria para consumo humano, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e consisténcia. Embalagem original, integra, contendo
500 g, mantida sob refrigeracdo conforme orientagdo do fabricante. Validade
remanescente minima de 60 dias na entrega. Comercializag¢&o: unidade de 500 g.

Unidade

50

51

19769 - Gordura Vegetal / Margarina Tipo: Margarina MARGARINA COM TEOR DE
LIPIDIOS SUPERIOR A 75%, prépria para consumo humano, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e consisténcia. Acondicionada em balde plastico atéxico,
integro e adequado para alimentos, contendo 3 kg. Validade minima de 5 meses a|
partir da entrega. Comercializagdo: balde de 3 kg.

Balde

20

52

19769 - Gordura Vegetal / Margarina Tipo: Margarina MARGARINA PARA MASSA
FOLHADA, emulséo plastica do tipo 4gua em o6leo, a base de 6leos vegetais liquidos|
le/ou hidrogenados, de coloragéo levemente amarelada e caracteristicas proprias paral
aplicacdo culinaria. Embalagem original, integra, contendo 2 kg, adequada paral
alimentos. Validade minima de 5 meses a partir da entrega. Comercializagédo: balde de|
2 kg.

Balde

10

30

53

19749 - MASSA ALIMENTICIA Tipo: Folhada MASSA FOLHADA CONGELADA,
SEMI-LAMINADA, composta, no minimo, por farinha de trigo, margarina, sal €
conservador propionato de célcio, propria para preparo culinario. Embalagem original,
integra, contendo 2 kg, mantida congelada conforme orientacdo do fabricante)
alidade remanescente minima de 60 dias na entrega. Comercializagdo: pacote de 2

kg.

Pacote

10

30




54

19789 - FRUTA Tipo: Morango MORANGO CONGELADO, constituido por frutas
integras, selecionadas, limpas e congeladas industrialmente, sem adicdo de matérias|
estranhas e sem sinais de deterioragdo. Embalagem original, integra, contendo 1 kg,
mantida congelada. Validade minima de 12 meses a partir da entrega.
Comercializagdo: KG.

KG

20

50

55

19774 - CONDIMENTO Tipo: Paprica PAPRICA PICANTE EM PO, prépria para
consumo humano, seca e desidratada, de primeira qualidade, com cor, aroma e sabor|
caracteristicos, sem umidade excessiva, mofo ou matérias estranhas. Embalagem
original, integra, contendo 50 g. Validade minima de 12 meses a partir da entrega.
Comercializag&o: pacote de 50 g.

Pacote

20

60

56

4550 - CARNE DE AVE IN NATURA Tipo Animal: Pato PATO INTEIRO, de primeira

qualidade, limpo, eviscerado e inspecionado por servico oficial, resfriado ou
congelado, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura. Embalagem a
acuo ou saco de polietileno préprio para alimentos, integra e inviolada, com peso|
minimo de 1,8 kg. Validade remanescente minima de 60 dias para produto congelado|
na data da entrega. Comercializag&o: unidade.

KG

10

30

57

4550 - CARNE DE AVE IN NATURA Tipo Animal: Frango Tipo Corte: Peito PEITO DE

FRANGO SEM OSSO, de primeira qualidade, congelado, inspecionado por servicol
oficial, com aspecto, cor, odor e textura proprios, sem sinais de deterioracéo.
Embalagem original, integra e inviolada, contendo aproximadamente 1 kg, mantida nal
temperatura indicada pelo fabricante. Comercializagdo: KG.

KG

40

100

58

9382 - PEIXE IN NATURA Variedade: Tambaqui PEIXE TAMBAQUI INTEIRO,
eviscerado, de primeira qualidade, fresco, resfriado ou congelado, em perfeito estado
de conservagdo, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, sem sinais
de deterioragdo, parasitas ou matérias estranhas. Produto submetido a inspegéo
lsanitaria oficial. Comercializagao: KG.

KG

20

50

59

19772 - LEGUME IN NATURA Tipo: Pepino Japonés PEPINO JAPONES FRESCO,
de primeira qualidade, bem desenvolvido, firme, integro, com tamanho e coloragéo
uniformes, sem rachaduras, podriddo, murchamento, pragas ou sujidades.
Comercializagao: KG.

KG

10

30

60

19772 - LEGUME IN NATURA Tipo: Pepino Comum PEPINO COMUM FRESCO, de
primeira qualidade, bem desenvolvido, firme e integro, em estagio adequado de|
maturacdo, com tamanho e coloragdo uniformes, sem sujidades, parasitas, larvas,
podridéo ou danos fisicos. Comercializagéo: KG.

KG

20

50

61

19774 - CONDIMENTO Tipo: Pimenta Biquinho PIMENTA BIQUINHO IN NATURA, de
primeira qualidade, fresca, limpa, firme, integra, com coloracédo caracteristica, sem|
podriddo, mofo, murchamento, manchas ou danos fisicos. Comercializagédo: KG.

KG

62

19774 - CONDIMENTO Tipo: Pimenta De Cheiro PIMENTA DE CHEIRO IN NATURA,
fresca, limpa, firme, com pedinculo, pele lisa e brilhante, coloragao intensa e uniforme
sem danos, manchas, podriddo, deformagdes ou &reas murchas/queimadas.
Comercializagao: KG

KG

30

50

63

19774 - CONDIMENTO Tipo: Pimenta Do Reino PIMENTA-DO-REINO EM GRAOS,
Iseca e desidratada, propria para consumo humano, de primeira qualidade, com aroma|
e sabor caracteristicos, livre de sujidades, mofo, insetos e matérias estranhas,
Embalagem original, contendo 1 kg, com identificacdo, lote e validade. Validade|
minima de 12 meses a partir da entrega. Comercializagéo: KG.

KG

10

64

13388 - VERDURA IN NATURA* Tipo: Pimentdo Espécie: Amarelo PIMENTAO
IAMARELO IN NATURA, de primeira qualidade, fresco, limpo, firme, com pedunculo,
pele lisa e brilhante, coloragdo amarela intensa e uniforme, sem danos, manchas,|
podriddo, deformagdes ou areas murchas/queimadas. Comercializagdo: KG.

KG

30

50

65

13388 - VERDURA IN NATURA* Tipo: Pimentdo Espécie: Verde PIMENTAO VERDE
IN NATURA, de primeira qualidade, fresco, limpo, firme, com pedinculo, pele lisa e
brilhante, coloragdo verde intensa e uniforme, sem danos, manchas, podrid&o,
deformacg8es ou areas murchas/queimadas. Comercializagéo: KG.

KG

30

50

66

13388 - VERDURA IN NATURA* Tipo: Pimentdo Espécie: Vermelho PIMENTAO
IVERMELHO IN NATURA, de primeira qualidade, fresco, limpo, firme, com pedunculo,
pele lisa e brilhante, coloracdo vermelha intensa e uniforme, sem danos, manchas,
podriddo, deformagdes ou areas murchas/queimadas. Comercializagdo: KG.

KG

30

50

67

19790 - POLPA DE FRUTA Tipo: Acai Apresentacdo: Congelada POLPA DE ACAI
CONGELADA, INTEGRAL, SEM ADICAO DE AGUA, prépria para consumo humano,
de primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, aroma e sabor, sem
matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg, mantida congelada €
com registro no 6rgdo competente, quando exigivel. Validade minima de 6 meses a
partir da entrega. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

68

19790 - POLPA DE FRUTA Tipo: Caja Apresentacéo: Congelada POLPA DE CAJA
CONGELADA, INTEGRAL, SEM ADIGAO DE AGUA, prépria para consumo humano,
de primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, aroma e sabor, sem
matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1 kg, mantida congelada,
\Validade minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagéo: KG.

KG

10

30

69

119790 - POLPA DE FRUTA Tipo: Cupuacu Apresentagdo: Congelada POLPA DE

CUPUACU CONGELADA, INTEGRAL, prépria para consumo humano, obtida de
frutos selecionados, sem sinais de deterioragédo ou matérias estranhas. Acondicionada|
em embalagem plastica prépria para alimentos, contendo 1 kg, mantida congelada,

alidade minima de 6 meses a partir da entrega. Comercializagédo: KG.

KG

20

50




70

2156 - FRIOS Variedade: Presunto De Pernil Apresentagdo: Peca Inteira. PRESUNTO
COZIDO, de primeira qualidade, com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e
textura, sem sujidades, parasitas, larvas ou sinais de deterioragdo. Acondicionado em
lembalagem original, integra e adequada para alimentos, contendo aproximadamente 1
kg, mantido sob refrigeracéo conforme fabricante. Validade remanescente minima de
15 dias na entrega. Comercializagéo: KG.

KG

40

100

71

11534 - QUENO Variedade: Mucarela Apresentacdo: Pega QUEIJO TIPO
MUCAARELA, EM BARRA, de primeira qualidade, resfriado, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e textura. Embalagem a vacuo ou hermeticamente
edada, resistente, atdéxica e adequada para limentos, contendo 1 kg, com
identificacdo, lote, validade, informagdes nutricionais e inspegdo sanitaria oficial,
alidade remanescente minima de 15 dias na entrega. Comercializagdo: KG.

KG

10

30

72

11534 - QUENO Variedade: Mucarela Apresentacdo: Pegca QUEIJO TIPO
MUCAARELA, EM BARRA, de primeira qualidade, resfriado, com caracteristicas
proprias de cor, odor, sabor e textura. Embalagem a vacuo ou hermeticamente
edada, resistente, atdéxica e adequada para limentos, contendo 1 kg, com
identificacdo, lote, validade, informagdes nutricionais e inspegdo sanitaria oficial,
alidade remanescente minima de 15 dias na entrega. Comercializagao: KG.

KG

50

100

73

843 - REQUEIJAO Tipo: Catupiry QUEIJO CREMOSO TIPO CATUPIRY, de primeira
qualidade, com textura cremosa, cor, odor e sabor préprios, sem sinais de alteracéo.
Embalagem original, integra e hermeticamente fechada, contendo aproximadamente|
420 g, mantida sob refrigeracdo conforme orientacdo do fabricante. Validade
remanescente minima de 30 dias na entrega. Comercializagdo: unidade de 420 g

Unidade

20

74

11534 - QUENO Variedade: Coalho QUEIJO TIPO COALHO, MEIA CURA, de
primeira qualidade, com caracteristicas préprias de cor, odor, sabor e textura, sem
sinais de deterioracdo. Acondicionado em embalagem pléastica propria para alimentos,
selada a vacuo, contendo 1 kg, com inspegdo sanitaria oficial e mantido sob
refrigeracdo. Validade remanescente minima de 15 dias na entrega. Comercializagao:
KG.

KG

30

90

75

11534 - QUEIJO Variedade: Ricota QUEIJO TIPO RICOTA, de primeira qualidade,
com caracteristicas proprias de cor, odor, sabor e textura, sem sinais de deterioragdo.
Embalagem plastica propria para alimentos, selada a vacuo, contendo 1 kg, mantidal
Isob refrigeracdo e devidamente rotulada. Validade remanescente minima de 15 dias
na entrega. Comercializacédo: KG.

KG

15

40

76

13388 - VERDURA IN NATURA* Tipo: Quiabo QUIABO FRESCO, de primeira
qualidade, bem desenvolvido, firme, integro, com tamanho e coloragéo uniformes, sem
murchamento, podriddo, manchas, pragas ou danos mecanicos. Produto sujeito a|
erificacdo no ato da entrega. Comercializagao: KG.

KG

15

7

9382 - PEIXE IN NATURA Variedade: Salm&o Tipo Corte: Filé SALMAO FRESCO,
FILETADO, filé inteiro, incluindo lombo e barriga, de primeira qualidade, resfriado ou
congelado, com carne firme, cor, odor e sabor préprios, sem sinais de deteriora¢éo ou
parasitas. Acondicionado adequadamente, em embalagem integra e prépria paral
alimentos, com inspecéo sanitaria oficial. Comercializagao: KG.

KG

20

50

78

19773 - VERDURA IN NATURA SALSA FRESCA IN NATURA, comum, de primeira
qualidade, magco em bom estado de conservacdo, com folhas verdes, firmes €
integras, aroma caracteristico, sem murchamento, podriddo, pragas ou sujidades.
Comercializagdo: mago.

Mago

100

300

79

9806 - EMBUTIDO Tipo: Salsicha Hot Dog SALSICHA CONGELADA, de primeira
qualidade, acondicionada em embalagem a vacuo, transparente, atoxica e resistente,
contendo 1 kg. Devera ser mantida congelada entre -8 °C e -18 °C, apresentar|
superficie integra, sem exsudato excessivo, consisténcia anormal ou sinais de
deterioragdo. Rotulagem conforme legislagdo vigente, com identificagédo do servico de|
inspecéo oficial. Validade minima de 180 dias a partir da entrega. Comercializacéo:
KG.

KG

20

50

80

19758 - SORVETE Tipo: Sorvete - Base Leite Sabor: Creme SORVETE SABOR
CREME, de primeira qualidade, préprio para consumo humano, com caracteristicas|
préprias de cor, odor, sabor e textura, sem cristais excessivos ou sinais de
descongelamento/recongelamento. Pote original, integro, contendo 1,5 kg, mantido
congelado conforme orientacédo do fabricante. Validade remanescente minima de 90|
dias na entrega. Comercializacéo: pote de 1,5 kg.

Pote

15

40

81

19789 - FRUTA Tipo: Tangerina Poncan TANGERINA IN NATURA, ESPECIE
POKAN, de primeira qualidade, fresca, integra, bem desenvolvida, em estagio
adequado de maturagdo, com coloracéo, aroma e sabor caracteristicos, sem podrid&o,
danos, sujidades ou sinais de deterioragdo. Comercializagao: KG.

KG

50

150

82

19772 - LEGUME IN NATURA Tipo: Tomate Cereja TOMATE CEREJA MADURO, de
primeira qualidade, gratdo, fresco, com polpa firme e integra, coloracéo uniforme, sem
doencas, podriddo, lesGes fisicas ou mecanicas, material terroso, umidade externa
lanormal, sujidades, parasitas ou residuos visiveis de fertilizantes. Comercializagéo!
KG.

KG

10

30

83

19774 - CONDIMENTO Tipo: Tomilho TOMILHO SECO E DESIDRATADO, préprio
para consumo humano, com aroma e sabor caracteristicos, livie de umidade
excessiva, mofo, sujidades e matérias estranhas. Embalagem original, integra,
contendo 10 g, com identificacdo, lote e validade. Validade minima de 12 meses a

partir da entrega. Comercializagdo: pacote de 10 g.

Pacote

20

50




4233 - CALDO TEMPERO CULINARIO TUCUPI, liquido de coloragdo amarelg]
caracteristica, obtido da mandioca, préprio para consumo humano, em adequado
estado de conservacéo e sem alteracGes de cor, odor, sabor ou presenca de matérias
84 |estranhas. Embalagem original, integra e adequada para alimentos, contendo 2 litros| Unidade 50 150
devidamente rotulada e registrada conforme legislagéo aplicavel. Validade conforme|
fabricante, com prazo remanescente minimo de 60 dias na entrega. Comercializagao:
unidade de 2 litros

19789 - FRUTA Tipo 1: Uva Passa Apresentacdo: Desidratada / Seca UVA-PASSA
ESCURA, SEM SEMENTES, de primeira qualidade, desidratada, prépria paral
consumo humano, com coloragdo e sabor caracteristicos, sem fermentagéo, mofo,
lsujidades, parasitas ou matérias estranhas. Embalagem original, integra, contendo 1j
kg, devidamente rotulada. Validade minima de 6 meses a partir da entrega.
Comercializagdo: KG.

85 KG 15 40

VALOR TOTAL (R$)

2.1. Havendo divergéncias na descri¢do do item, entre o Sistema Compras e o Termo de Referéncia, prevalecera a descricdo do Termo de Referéncia.

2.2. No preco ofertado, além de estar compativel com o de mercado, deverédo estar inclusos todos os custos necessarios, tais como: impostos, tributos,
custos com instalagdo, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, taxas, frete, deslocamento de pessoal e quaisquer outros que incidam ou
venham a incidir sobre o valor do item, independentemente da quantidade empenhada.

2.3. E imprescindivel que os géneros alimenticios ndo pereciveis possuam prazo de validade minimo de 12 (doze) meses, contado a partir da data de
sua efetiva entrega e aceitacdo pelo IEPTEC, quando aplicavel. Os produtos deverdo ser entregues dentro do prazo de validade, com embalagens integras,
invioladas e em conformidade com as normas sanitarias vigentes, de modo a assegurar seu pleno consumo ao longo do periodo previsto, sem riscos de perda por
expiragao.

2.4. Para os produtos que, por sua natureza, ndo apresentem data de validade expressa, a entrega devera garantir a qualidade, a seguranca alimentar e
a adequagé&o ao consumo humano, livres de quaisquer vicios, contaminagdes, altera¢es ou deterioracdes que comprometam sua finalidade.

2.5. Os itens que ndo atenderem a este requisito serdo rejeitados e deverdo ser substituidos pelo fornecedor as suas proprias custas, sem prejuizo da
aplicacdo das sang¢des contratuais cabiveis.

2.6. A entrega devera ser acompanhada de nota fiscal.
3. CLAUSULA TERCEIRA - ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)
3.1. O 6rgdo gerenciador sera o Instituto Estadual de Educacéo Profissional e Tecnolégica - IEPTEC.
3.2. A participagdo de Org&os ou entidades ser&o definidos conforme manifestagéo de interesse, apds a publicagio da Intengio de Registro de Pregos -
IRP.
4. CLAUSULA QUARTA - DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGCOS
4.1. Durante a vigéncia da ata, os érgdos e as entidades da Administragdo Publica federal, estadual, distrital e municipal que nédo participaram do

procedimento de IRP poderdo aderir a ata de registro de precos na condi¢édo de ndo participantes, observados os seguintes requisitos:

4.1.1. Apresentacédo de justificativa da vantagem da adeséo, inclusive em situagdes de provavel desabastecimento ou descontinuidade de servigo publico;
4.1.2. Demonstracéo de que os valores registrados estéio compativeis com os valores praticados pelo mercado na forma do art. 23 da Lei n® 14.133, de
2021; e

4.1.3. Consulta e aceitacéo prévias do 6rgéo ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.

4.2. A autorizagdo do 6rgdo ou entidade gerenciadora apenas sera realizada ap6s a aceita¢éo da adesao pelo fornecedor.

4.3. O ¢6rgéo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesdes caso elas possam acarretar prejuizo & execugdo de seus proprios contratos ou a sua

capacidade de gerenciamento.

4.4. Apoés a autorizagdo do 6rgdo ou da entidade gerenciadora, o 6rgéo ou entidade n&o participante deverd efetivar a aquisicdo ou a contrata¢éo
solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigéncia da ata.

4.5. O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivagdo da contratagéo, podera ser prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do
6rgéo ou da entidade ndo participante aceita pelo 6rgdo ou pela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de vigéncia da ata de registro de
precos.

4.6. O ¢6rgéo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de precos da qual seja integrante, na qualidade de ndo participante, para aqueles
itens para os gquais ndo tenha quantitativo registrado, observados os requisitos do item 4.1.

4.7. Sera vedado aos 6rgéos e entidades da Administracdo Publica estadual a adeséo a ata de registro de pregos gerenciada por 6rgdo ou entidade
municipal (art. 338 do Decreto Estadual 11.363).

5. CLAUSULA QUINTA - DOS LIMITES PARA AS ADESOES
5.1. As aquisi¢cbes ou contratacdes adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do

instrumento convocatorio registrados na ata de registro de precos para o gerenciador e para os participantes.

5.2. O quantitativo decorrente das adesdes ndo podera exceder, na totalidade, ao dobro do quantitativo de cada item registrado na ata de registro de
precos para o gerenciador e os participantes, independentemente do nimero de 6rgéos ou entidades néo participantes que aderirem a ata de registro de precos.

5.3. Para aquisicdo emergencial de medicamentos e material de consumo médico-hospitalar por 6rgaos e entidades da Administracdo Publica federal,
estadual, distrital e municipal, a adesé&o a ata de registro de pregos gerenciada pelo Ministério da Salde n&o estara sujeita ao limite previsto no item 5.1.

5.4. A adeséo a ata de registro de pregos por 6rgédos e entidades da Administragao Publica estadual, distrital e municipal podera ser exigida para fins de
transferéncias voluntéarias, ndo ficando sujeita ao limite de que trata o item 5.1, desde que seja destinada a execugdo descentralizada de programa ou projeto
federal e comprovada a compatibilidade dos pregos registrados com os valores praticados no mercado na forma do art. 23 da Lei n°® 14.133, de 2021.

6. CLAUSULA SEXTA - VEDAGAO A ACRESCIMO DE QUANTITATIVOS
6.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.
7. CLAUSULA SETIMA - VALIDADE, FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS E CADASTRO RESERVA

7.1. A validade da Ata de Registro de Precos sera de 1 (um) ano, contado da data da sua assinatura, podendo ser prorrogada por igual periodo, e no



caso dos contratos continuos, serdo prorrogados de acordo com a disponibilidade orgamentéaria de até 5 anos, mediante a anuéncia do fornecedor, desde que
comprovado 0 preco vantajoso.

7.2. O contrato decorrente da ata de registro de precos tera sua vigéncia estabelecida no préprio instrumento contratual e observard no momento da
contratacdo e a cada exercicio financeiro a disponibilidade de créditos orgamentarios, bem como a previsédo no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um)
exercicio financeiro.

7.3. Na formalizagdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagdo da disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.

7.4. A contratacdo com os fornecedores registrados na ata serad formalizada pelo 6rgdo ou pela entidade interessada por intermédio de instrumento
contratual, emissdo de nota de empenho de despesa, autoriza¢do de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.5. O instrumento contratual de que trata o item 7.2. devera ser assinado no prazo de validade da ata de registro de precos.
7.6. Os contratos decorrentes do sistema de registro de pregos poderéo ser alterados, observado o art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.
7.7. O consumo da ata de registro de precos devera ocorrer primeiro no lote ou grupo mais vantajoso, consumindo-se os demais itens, lotes ou grupos,

em sequéncia, apenas quando exaurido o quantitativo daquele (art. 342 do Decreto estadual 11.363).

7.8. Ap6s a homologacéo da licitagcéo ou da contratacéo direta, deverédo ser observadas as seguintes condi¢cdes para formalizagdo da ata de registro de
precos:
7.8.1. Serdo registrados na ata os pre¢os e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o licitante oferecer ou nédo

proposta em quantitativo inferior ao méaximo previsto no edital ou no aviso de contratagéo direta e se obrigar nos limites dela;

7.9. Seré incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

7.9.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou 0s servicos com precos iguais aos do adjudicatario, observada a classificagdo da licitagdo; e

7.9.2. Mantiverem sua proposta original.

7.10. Seré respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacéo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.

7.11. O registro a que se refere o item 7.8.1 tem por objetivo a formagdo de cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo

signatério da ata.

7.12. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas propostas para o preco do adjudicatario antecederao
aqueles que mantiverem sua proposta original.

7.13. A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva somente serd efetuada quando houver necessidade de contrata¢éo dos licitantes
remanescentes, nas seguintes hipoteses:

7.13.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pre¢os, no prazo e nas condi¢cdes estabelecidos no edital ou no aviso de contratacéo
direta; e
7.13.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos, o preco registrado com indicagéo dos licitantes e fornecedores sera

divulgado no PNCP e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de pregos.

7.14. Apo6s a homologacéo da licitagdo ou da contratacéo direta, o licitante mais bem classificado ou o fornecedor, no caso da contratacéo direta, sera
convocado para assinar a ata de registro de pre¢os, no prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital de licitagdo ou no aviso de contratagdo direta, sob pena de
decair o direito, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n° 14.133, de 2021.

7.15. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante solicitagdo do licitante ou fornecedor convocado, desde
que apresentada dentro do prazo, devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administracéo.

7.16. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no Sistema de Registro de Precos.

7.17. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢cdes estabelecidos no edital ou no aviso de contratagéo, fica
facultado & Administragéo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificagéo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des
propostas pelo primeiro classificado.

7.18. Na hipétese de nenhum dos licitantes aceitar a contratagdo nos termos do item anterior, a Administragéo, observados o valor estimado e sua
eventual atualizagdo nos termos do edital ou do aviso de contratagdo direta, podera:

7.18.1. Convocar para negociacéo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos pregos foram registrados sem redugdo, observada a ordem
de classificagdo, com vistas a obtencéo de pre¢o melhor, mesmo que acima do prego do adjudicatario; ou

7.18.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condigdes ofertadas pelos licitantes ou fornecedores remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando
frustrada a negociacgéo de melhor condigéo.

7.19. A existéncia de pregos registrados implicara compromisso de fornecimento nas condi¢des estabelecidas, mas nédo obrigara a Administracéo Publica
a contratar, facultando-se a realizagdo de licitagcdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente justificada, assegurada a preferéncia da
detentora da ata de registro de precos quando em igualdade de condigdes (art. 343 do Decreto Estadual 11.363).

7.20. Ocorrendo a prorrogagao da vigéncia da ata, sera prorrogado a renovagéo dos quantitativos iniciais da ARP.
8. CLAUSULA OITAVA - ALTERAGCAO OU ATUALIZAGAO DOS PRECOS REGISTRADOS
8.1. Os pregos registrados poder&o ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual reducéo dos precos praticados no mercado ou de fato que

eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas seguintes situacoes:

8.1.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis,
que inviabilizem a execucéo da ata tal como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;

8.1.2. Em caso de criacdo, alteragéo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposicdes legais, com comprovada
repercusséo sobre 0s precos registrados;

8.1.3. Na hipétese de previsdo no edital ou no aviso de contratagéo direta de clausula de reajustamento ou repactuacdo sobre 0s pregos registrados, nos
termos da Lei n° 14.133, de 2021,

8.1.4. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos para a contratagéo;
8.1.5. No caso da repactuacao, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratacéo.
9. CLAUSULA NONA - NEGOCIAGAO DE PRECOS REGISTRADOS
9.1. Na hipé6tese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo superveniente, o 6rgéo ou entidade gerenciadora

convocara o fornecedor para negociar a reducéo do preco registrado.



9.2. Caso ndo aceite reduzir seu preco aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido quanto ao item
registrado, sem aplicagéo de penalidades administrativas.

9.3. Na hipétese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se
aceitam reduzir seus pregos aos valores de mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

9.4. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procederd ao cancelamento da ata de registro de precos, adotando as
medidas cabiveis para obtengdo de contratagdo mais vantajosa.

9.5. Na hipétese de redugéo do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 6érgéos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata
de registro de precos para que avaliem a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociagdo com vistas a alteragdo contratual, observado o disposto no
art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.6. Na hipo6tese de o prego de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo poder cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata,
sera facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a alteragdo do preco registrado, mediante comprovagdo de fato superveniente que supostamente o
impossibilite de cumprir o compromisso.

9.6.1. Neste caso, o fornecedor encaminhard, juntamente com o pedido de alteracdo, a documentagdo comprobatéria ou a planilha de custos que
demonstre a inviabilidade do preco registrado em relagédo as condi¢des inicialmente pactuadas.

9.7. Na hipétese de ndo comprovacédo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o precgo registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgéo ou
entidade gerenciadora e o fornecedor devera cumprir as obrigacdes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, sem prejuizo das sangdes
previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e na legislacéo aplicavel.

9.8. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, 0 gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de
reserva, na ordem de classificacé@o, para verificar se aceitam manter seus precgos registrados

9.9. Se néo obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procederd ao cancelamento da ata de registro de pregos, nos termos do
item 9.4, e adotara as medidas cabiveis para a obtencéo da contratagdo mais vantajosa.

9.10. Na hipétese de comprovagdo da majoracéo do preco de mercado que inviabilize o prego registrado, o érgéo ou entidade gerenciadora atualizara o
preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

9.11. O 6rgéo ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgdos e as entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de pregos
sobre a efetiva alteragéo do preco registrado, para que avaliem a necessidade de alteracdo contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de
2021.

10. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS
10.1. O registro do fornecedor seré cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:
10.1.1. Descumprir as condi¢des da ata de registro de pregos, sem motivo justificado;
10.1.2. Na&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela Administragdo sem justificativa razoavel;
10.1.3. N&o aceitar manter seu prego registrado, na hipétese do Decreto Estadual n® 11.363 de 22/11/2023,;
10.1.4. Sofrer sancéo prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021.
10.2. Na hipétese de aplicagdo de sancéo previstas nos incisos Ill e IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao

fornecedor néo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de registro de pregos, podera o érgéo ou a entidade gerenciadora podera, mediante decisdo fundamentada,
decidir pela manutencao do registro de precos, vedadas contratacGes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sancéo.

10.3. O cancelamento de registros sera formalizado por despacho do érgdo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da
ampla defesa.

10.4. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgéo ou a entidade gerenciadora podera convocar os licitantes que compdem o cadastro
de reserva, observada a ordem de classificagéo.

10.5. O cancelamento dos precos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas
seguintes hipéteses, desde que devidamente comprovadas e justificadas:

10.5.1. Por razéo de interesse publico;
10.5.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forca maior; ou
10.5.3. Se ndo houver éxito nas negociagées, nas hipéteses em que o prego de mercado tornar-se superior ou inferior ao prego registrado, nos termos do

Decreto Estadual n® 11.363 de 22/11/2023.

11. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS PENALIDADES
11.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicagdo das penalidades estabelecidas no edital.
11.2. As sangdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de pregos que, convocados, ndo honrarem o compromisso

assumido injustificadamente ap6s terem assinado a ata.

11.3. E da competéncia do gerenciador a aplicagéo das penalidades decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco, exceto
nas hipoteses em que o descumprimento disser respeito as contratagdes dos 6rgdos ou entidade participante, caso no qual caberd ao respectivo 6rgao
participante a aplicacédo da penalidade.

11.4. O 6rgdo ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das ocorréncias, dada a necessidade de instauracédo de
procedimento para cancelamento do registro do fornecedor.

12. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - CONDIGOES GERAIS
12.1. As condigbes gerais de execugdo do objeto, tais como 0s prazos para entrega e recebimento, as obrigacdes da Administragdo e do fornecedor

registrado, penalidades e demais condi¢des do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo ao edital ou aviso de contratacdo direta.

12.2. No caso de adjudicacéo por preco global de grupo de itens, s6 sera admitida a contratagdo de parte de itens do grupo se houver prévia pesquisa de
mercado e demonstracdo de sua vantagem para o 6rgdo ou a entidade.

12.3. Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 2 (duas) vias de igual teor, que, depois de lida e achada em ordem, vai assinada
pelas partes e encaminhada cépia aos demais 6rgéos participantes (se houver).

13. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO FORO
13.1. Fica eleito o foro da Justica Comum da Comarca de Rio Branco, Acre, como competente para dirimir quaisquer questdes oriundas do presente

contrato, com exclusé@o de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
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